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. Prawidlowe usuwanie produkiu Fabryka Maszyn i Urzadzen Gastronomicznych
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny) ®
Y
Kromel® Sp.zo.o.

ul.Pocztowa 30 66-600 Krosno Odrzanskic tel. (0-68) 3835273 ce

fax (0-68) 85401

www.kromet.com.pl onpl

Oznaczenie umieszczone na produkeie lub w odnoszacych si¢ do niego . UON:ZHZH‘N}GHN/

tekstach wskazuje, ze produktu po okresie uzytkowania lub po utracie cech :
uzytkowych nie nalezy usuwaé z innymi odpadami. Aby unikna¢ HHGEZMONZO’”CO:OQ»}
szkodliwego wplywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
nickontrolowanego usuwania odpadéw, prosimy o oddzielenie produktu od
innego typu odpadéw oraz odpowicdzialny recykling w celu promowania
ponownego uzycia zasobow materialnych jako statej praktyki.
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PATELNIA ELEKTRYCZNA
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® nie przystepowac do pracy na urzgdzeniu w przypadku  stwierdzenia
uszkodzenia clementow grzejnych lub elementow sterujgeych znajdujgeych
si¢ na zewngylrz urzadzenia,

L]

nic dopuszezaé do  oblewania lub zmywania patelni  clektryeznej
strumieniem wody,
* napraw urzadzenia  powinien dokonywaé

odpowicdnio  przeszkolony
pracownik.

6. Instrukeja obshugi patelni elektrycznej.

Przed rozpoczgeiem pracy nalezy do misy natozy¢ odpowicdnig ilos¢
thuszczu, nastawi¢ Zadang temperaturg grzania za pomocy pokretta regulatora -
powinna zapali¢ si¢ zotta lampka. Dzigki zastosowaniu regulatora temperatury
mozna zwigksza¢ lub zmniejszaé temperature grzania w zakresie 50 - 275°C.
Jatelnia wyposazona jest w ogranicznik temperatury nastawiony na 300°C,
ktory chroni misg przed nadmiernym nagrzaniem, co moze nastapi¢ w wypadku
awarii regulatora temperatury.

W trakcie grzania zapala si¢ zielona lampka sygnalizacyjna. Po
wygasnigeiu lampki sygnalizacyjnej, czyli osiagnigciu zadanej temperatury
grzania, mozna przystapi¢ do eksploatacji patelni.

Przed przystapieniem do oprozniania zawarto$ci misy patelni nalezy
wylaczy¢ urzadzenie. W celu opréznienia misy z zawartosci plynnej, nalezy ja
wyja¢ przy pomocy uchwytéw znajdujacych si¢ na jej obrzezach, a nastepnie
wyla¢ jej zawartos¢ do wezesniej podstawionego pojemnika.

UWAGA!

Zakazuje si¢ uzywania patelni jako urzgdzenia do smazenia w
glebokim thuszezu (jako frytkownicy).

7. Instrukeja konserwacji i remontu.

Przed przystapieniem do konserwacji lub remontu patelni elektrycznej
PE-015 nalezy bezwzglednie wyltaczyé urzadzenie z sieci.

Konserwacja ciaglta /codzienna/ urzadzenia polega na usunigciu
zanieczyszczen przez doktadne mycie patelni elektrycznej écierka zmoczona w
cieptej wodzie z dodatkiem srodkow czyszczacych i wytarcie do sucha czysta
Scierka.

Konserwacj¢ okresowaq patelni elektrycznej nalezy nnwonaoimMN
miesigcu.

Podczas konserwacji nalezy sprawdzié:

* prawidlowos¢ potaczen przewodow elektrycznych,
o jakos¢ przewodow elektrycznych,
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o prawidlowos$¢ dziatania poszcezegdlnych elementow.

Przeglad okresowy nalezy dokona¢ raz w roku. Przeglad obejmuje
czynnodci  zwigzane z ustaleniem stopnia  zuzycia lub
poszezegolnych clementow i czgsei urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchodzg czynnosci wykonane podezas
przegladu  okresowego 1 remontu  biezgeego
uszkodzonych mechanicznie.

Nalezy zwroci¢ uwage na zuzycie takich elementow jak:
¢ clementy grzejne,

e urzgdzenia sterujgce elementami grzejnymi,
e zuzycie obudéw stalowych,

e jakos¢ elementoéw izolacyjnych,

e stan pokry¢ antykorozyjnych.

Konserwacje okresowa, przeglad okresowy, remont biezacy i kapitalny
powinien wykonywa¢ odpowiednio przeszkolony konscrwator lub odpowiedni
warsztat remontowo-montazowy.

uszkodze

oraz wymiana clementow

8. Pakowanie, ladowanie i transport.

Patelnia elektryczna pakowana jest zgodnie z obowigzujacymi normami.

f.adowanie patelni na $rodki transportu, roztadowanic oraz przenoszenie
powinno si¢ odbywac przy pomocy odpowiednich mechanizmoéow amimoiv\c:”

Transport powinien odbywac si¢ krytymi srodkami transportu. W czasic
transportu  patelnia  elektryczna powinna by¢  zabezpieczona  przed

przesuwaniem, przewracaniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.

9. Wykaz cz¢$ci zamiennych.

Tabela 2. Wykaz czesci zamiennych do patelni elektrycznej 700.PE-015.

Lp. Nazwa czesci typ lub nr rysunku
l. | Grzejnik kpl. 4287-008-0

2. |Lampka sygnalizacyjna H GN CO - 27500
3. |Lampka sygnalizacyjna H YE CO - 27500
4. |Regulator temperatury 55.60052.020

10. Uwagi koncowe.

Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie
pogarszajacych warunkow pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.



